
MENU I 

“De un Bocado” 

Pavía de Ortiguillas con Atún de Almadraba 

Ropa Vieja de Puchero 

Tosta de Anchoa 00 Mariposa 

Entrada 

Arroz de Cola de Toro y Verduras de la Huerta 

   Seguido de … (no tienen que elegir) 

Lubina con Salsa Escabechada de Zanahoria 

*** 

      Lomo de Ciervo de Sierra Morena, su jugo a la Naranja 

    & Coliflor al Café. 

Algo Dulce 

Torrija Caramelizada con Incienso, Clavo y Azahar 

  Bodega con Vinos incluidos Andaluces  
Precio por persona 65€ IVA INCLUIDO 



MENU II 

“De un Bocado” 

Pavía de Ortiguillas con Atún de Almadraba 

Nuestra Versión de las Gambas al Ajillo 

Tosta de Anchoa 00 Mariposa 

Par comenzar 

Ropa Vieja de Puchero 

Seguido de 

Arroz de Cola de Toro y Verduras de la Huerta 

Para terminar con (no tienen que elegir) 

Lubina con Salsa Escabechada de Zanahoria 

*** 

 Cochinillo de Constantina, Salsa de Callos y Puré de tomillo Limonero  

Algo Dulce  

Torrija Caramelizada con Incienso, Clavo y Azahar 

Bodega con Vinos incluidos Andaluces 

Precio por persona 75€ IVA INCLUIDO 



MENU III 

AL centro a Compartir 

Nuestro Jamón Ibérico D.O 

Selección de quesos de la provincia 

“De un Bocado” 

Pavía de Ortiguillas con Atún de Almadraba 

Tosta de Anchoa 00 Mariposa  
Nuestra versión de las Gambas al Ajillo 

 Par comenzar 

Ropa Vieja de Puchero 

Seguido de 

Arroz de Cola de Toro y Verduras de la Huerta 

Para terminar con (no tienen que elegir) 

Lubina con Salsa Escabechada de Zanahoria 

*** 

Cochinillo de Constantina, Salsa de Callos y Puré de tomillo Limonero 

Algo Dulce  

Torrija Caramelizada con Incienso, Clavo y Azahar 

  Bodega con Vinos incluidos Andaluces 

Precio por persona 85€ IVA INCLUID 


