
Menús Eventos



Bodega de vinos andaluces, cerveza y refrescos
68.00 € por persona (IVA incluido)

M
EN

Ú
 IGamba blanca, salsa de ajillo y emulsión de sus cabezas

Tosta de anchoa 

Bocadito serranoDe un
bocado 

Para empezar Nuestra versión del puchero andaluz

Seguido de Lubina frita emulsión de adobo sevillano y cebolla encurtida

Solomillo de retinta de Sierra Morena, castañas y setas de temporada

Algo dulce
para terminar

Compota de fresas, espuma de rosas y frutos rojos 

Petit fours navideños y copa de cava 



Bodega de vinos andaluces, cerveza y refrescos
75.00 € por persona (IVA incluido)

M
EN

Ú
 IIGamba blanca, salsa de ajillo y emulsión de sus cabezas

Cangrejo azul, emulsión de cebolleta torrezno y tomate confitado

Bocadito serranoDe un
bocado 

Para empezar Nuestra versión del puchero andaluz

Seguido de Lubina frita emulsión de adobo sevillano y cebolla encurtida

Cochinillo de Constantina, salsa de callos y puré de tomillo limonero 

Algo dulce
para terminar

 Chocolate, naranja amarga, uvas pasas y pan frito

Petit fours navideños



Bodega de vinos andaluces,
cerveza y refrescos

Mimético de aceitunas Gordales

Tosta de anchoa mariposa doble 00

Selección de quesos de la provincia con su panel de miel

Aperitivos fríos

Algo dulce para terminar
Tocino caído del cielo con un ligero chantilly

Compota de fresas y frutos rojos

MENÚ CÓCTEL

Jardín de rosas paté de gallina utrerana

Setas silvestres de nuestra sierra

Explosión de rebujito y melón 

Bellota de mousse ibérico

Jardín de rosas paté de gallina utrerana

Setas silvestres de nuestra sierra

Gazpacho de tomate verde, corvina ahumada y manzana

Especialidades calientes

Cartucho de choco fritos

El tradicional adobito sevillano

Bocadito serrano

Mini burger de retinto con queso payoyo 

Prieto de cola de toro con encurtidos caseros 

Espeto de pulpo y panceta

Cazuela de arroz de pollo trufado e hinojo 

65.00€ por persona (IVA incluido)
Mínimo 20 pax / duración 2 horas 



Plaza de San Sebastián Nº1, Sevilla         
955547127


